Fredag den 25. februar
kl. 19 - 22

Supertoscanere
Pris 150,-


Vi skal smage en række meget fine supertoscanere fra de meget fine årgange i slutningen af ’90’erne. Sættet ser således ud – og der er tale om en engangsforestilling c”,)

Sammarco 1998 - Cast. Dei Rampolla

Sassello 1995 – Cast. di Verrazzano 
Solengo 1997 – Argiano


Sassello 1999 – Cast. di Verrazzano
La Gavina 1998 – Cecchi


Cebaiona 1995

Fiore 1997 – Cast. di Meloto

Coniale 1995 – Cast. de Castellare

Saxa Calida 1995 - Fatt. Paradiso

Paterno II 1994 – Fatt. Paradiso

Og ikke mindst:


Tignanello 1996 - Antinori
Onsdag den 2. marts
kl. 19 – 21.30
Concha y Toro – vertikalt       Pris 100,-
Foranlediget af den meget store oplevelse Almavivasmagningen (sekunderet af Don Melchor…) var, og hvor interessant det (også) var at smage store chilevine vertikalt - er følgende to gange  Concha y Toro gravet frem fra kælderen. Det er husets topvine vi skal ombord i:

Terrunyo, Cabernet Sauvignon, i årgangene 1997, ’98, ’00 og ’04
 samt

Don Melchor , i årgangene 1996, ’99, ’00, ’03 og ’04 





Tirsdag den 15. marts
kl. 19 – 21.30
Hvid Rhone og Nord-Rhone      Pris: 120,-
Vi skal videre med vores store Rhonetema og denne smagning er delt i to. Første halvleg handler om hvide Rhonevine – en storslået oplevelse, når det virker og det gør det forhåbentlig her for der er nogle af de ypperste producenter iblandt:

Lirac:  Rocca Maura 2007


Røde fra Nord.. også her supervine imellem:
Chateauneuf: Beaucastel 1998

Croizet Hermitage: 2001 Ogier
Chateauneuf: Trintignant Marquis de

Cornas: 2000 (Guigal har købt stedet)
Richeleiu Tambourg 1999


Hermitage: 2001 Ogier ”Les Echalas”
Hermitage; M. Sorrel 2000


Hermitage: Chapoutier “La Sizeranne” 2002
Condieu:”La Cote Chery” 06

Cote Rotie: Chapoutier “Les Becasse” 2002




Cote Rotie: Guigal “Brune et Blonde” 1989!!
Det bliver virkelig udfordrende at nå alle vinene, men vi har jo lige klaret jo 12 Merlot’er på en hverdagssmagning….
Søndag den 27. marts
kl. 13.30 - 17

Priorat

Pris 300,-

Denne smagning er helt unik. Det helt store spørgsmål, da de magtfulde tonservine fra det lille spanske vinområde Priorat bragede igennem i ’90’erne, var: holder de, kan de lagre, hvordan vil de udvikle sig ??? Det spørgsmål kommer vi til at besvare i vinklubregi, idet nedenstående supersæt udgør denne søndags smagning. Toppen af poppen er tæt repræsenteret og masser af vinnørder ville gi’ deres højre arm for at være til stede….. I parentes ”nyprisen” på nogle af vinene:

Clos Martinet ’96 (340,-)
Clos Mogador ’02 (795,-),
L’Ermita ’96 (4.000,- ), Clos Erasmus ’02 (725,,-), Finca Dofi ’97 (475,-), Vall Llach ’00 (580,-), Rotllan Torre Gran reserve ’95 (250,-+), Doix ’02 (795,-), Les Terrasses ’98 (200,-), Mas de Masos ’91!!! (den ældste Prioratvin, jeg har set) (250,-), Pasanau ’99 (ca 150,-), L’Espill ’98 (229,-)…..Hvilket sæt – har nogen overhovedet smagt
noget der blot ligner før….
Lørdag den 9. april
kl. 16 - ?

Mad & Magnum
Pris 550,-

Som det fremgår af listen, går vi pænt amok med vinene denne gang – men det skal man vel en gang imellem ? Vinene er alle i perfekt kondition og stand og ville selvfølgelig koste vilde summer, hvis de skulle skaffes til veje i dag. Ren luksus !
1. ret
Dom. Vougeraie :  Vougeot 1. cru 2005, ”Le Clos Blanc de Vogeot ”Monopole”
2. ret
Zind Humbrecht: Riesling, ”Clos Windsbuhl” 2003

3. ret
L’Enclos, Pomerol 1966 og Ch. Mouton Rothschild 1979
4. ret
Barolo Fontanafredda ”Vigne Gattinera” 1985 

og Barberesco Sottimano ”Vigna Brichet” 1996
5. ret
Calem Vintage Port 1985 
Vi mødes kl. 16 og færdiggør menuen. Forventelig spisetid kl. 17 – 17.30. 
Vi hjælpes med det praktiske undervejs ! Max antal spisende 14.

Onsdag den 20. april
kl. 19 – 22

Duellen !!!!!!!!!! 
Pris 150,-
Her kommer den så…. Duellen mellem stor Pinot Noir fra Alsace og Bourgogne – tilsat lidt krydderier. Der er duelleret i mindre målestok i privat regi – men aldrig før med top-Alsace i Vinklubben:

Alsace stiller med følgende hold

Bourgogne svarer igen med:

Rene Mure ”Clos St. Landelin” ’98

Fery Meunier Latricieres Chambertin GC ’97

Marcel Deiss “Burlenberg” ’98

Nicolas Potel, Chambolle Musigny ‘99

Adam “Cuvee Jean Baptiste” ’01

Bourginon, Pommard 1. cru, Gr. Chapitre ‘01

Ernest Burn “Clos St. Imer”  ’98

Dom. De la Folie - Rully, 1 cru  ’03

Ernest Burn “Clos St. Imer” ’03

Thenard: Corton Clos du Roi GC  ‘00





Jokere
Østrig:



USA:
Juris Pinot Noir reserve ’03

Gallo “Coastel Vineyard” ‘01




�





�





Kr. Himmelfart – meget sent i år – fra onsdag den 1. juni  til mandag morgen den 6 juni.. Transport i små minibusser og ankomst om morgenen til Ribeauvillé. Vi bor i private gasthaus i dobbeltværelser 4 – 8 hvert sted. Pris dækker: transport, overnatning m morgenmad, aftensmad ved brønden lørdag og lidt ”reste-ta’-selv-bord” på vejen hjem. Og smagningerne selvfølgelig… Plads til ca 22 personer alt incl….  Pris: 2200,- (CA.!!)





Vi skal bruge MASSER af hjælpere så meld til. Der er brug for mandskab fredag (kl 19) til lægning af gulv og opsætning af stande. Lørdag starter vi kl. 09.00 med standene m.m. og under selve festivalen skal vi buge mange sjaks. Vi planlægger så man kan nå at smage også c”,)


Meld til  - også hvis du kun kan i bestemte tidsrum. Der er sjatparty efter oprydningen (ca kl. 18-18.30) meld også om du deltager her.








